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Sie möchten Ihr Fest gemeinsam mit Ihren Gästen genießen und nicht tagelang 

vorher und nachher in der Küche stehen, dann ist der Partyservice Follmann mit 

seinem Partyservice-Team die richtige Adresse für Sie. Jahrelange Erfahrung mit 

vielen Ideen, leckeren Speisen und einem Rundum-Angebot, das keine Wünsche 

offen lässt.

Auf den folgenden Seiten haben wir verschiedene Vorschläge und Empfehlungen 

für Sie ausgearbeitet. Vertrauen Sie auf unsere Erfahrung und Kompetenz und 

planen Sie Ihr Fest mit uns. Gerne beraten wir Sie individuell frei nach Ihren 

Wünschen und Ihrem Budget.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin

mit Fr. Marion Wagner, Telefon 06865-240,

oder per mail: m.wagner@follmann-orscholz.de

Sicherheit, Frische  und Qualität - darauf legen wir in der Metzgerei und im Bistro 

sowie im Partyservicebereich großen Wert. 

Das können wir garantieren, da bei uns Tierhaltung und Produktion in Familien-

hand liegen. 

Auch alle sonstigen Frischeprodukte, wie Gemüse, Salate etc. werden von regio-

nalen Firmen geliefert. 

Mit frischem Fisch bedient uns ein hochwertiger Fischlieferant, den unsere Kun-

den zu schätzen wissen.

Als Ausbildungsbetrieb tragen wir unseren Teil dazu bei, dass Jugendliche auch 

in der ländlichen Region qualifizierte, handwerkliche Ausbildung erhalten können 

und eine berufliche Perspektive haben. 

Wir bilden aus in den Berufen:

Fleischer und Fleischereifachverkäuferin und die Landwirte auf dem Simonshof.
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Warme

Fleischspezialitäten

Schweinefleischspezialitäten

Braten
•	 Spießbraten	mager	oder	durchwachsen

	 auf	Wunsch	mit	Soße

•	 Prager	Schinken

	 auf	Wunsch	auch	in	Brotteig

•	 Kaiserbraten

	 auf	Wunsch	auch	in	Blätterteig

•	 Römerbraten

	 die	saftige	Alternative

•	 Kräuterbraten

	 in	pikanter	Knoblauchsoße

•	 Zigeunerbraten,	feurig

	 in	Paprikasoße

•	 Jägerbraten,	gefüllte	Lende

	 in	Jägersoße

•	 Brasilianischer	Rahmbraten,	der	Klassiker

	 in	Champignonrahm,	

	 auf	Wunsch	mit	Käse	überbacken

•	 pikanter	Krustenbraten	mit	Schwarte

Filetspezialitäten
•	 Schweinefilet	natur

	 oder	im	Dürrfleischmantel

	 in	feiner	Champignonrahmsoße

•	 gefülltes	Schweinefilet

•	 Schweinefilet	„Bauernart“,	mit

	 Dürrfleisch-Zwiebelsoße	überbacken

•	 Schweinemedaillons	

	 “Tomate-Mozzarella”	überbacken

•	 italienisches	Feinschmeckerfilet	

	 auf	Gemüsebett

Schnelle Pfannen
•	 Delfter	Pfanne	mit	Champignons
	 und	gedünsteten	Zwiebeln
•	 Gyros	mit	Zwiebeln	und	Tzatziki
•	 Züricher	Rahmgeschnetzeltes
•	 Ungarisches	Gulasch
	 mit	frischem	Paprika,	deftig
•	 Kräuter-Knoblauchpfanne

Schnitzel-Parade vom Schwein
•	 panierte	Schnitzel,	natur
•	 “Spezial”	mit	Spargel	
	 und	Hollandaise	überbacken
•	 “Tomate	Mozzarella”,	italienisch
•	 à	la	Cordon	bleu,	mit	Schinken
	 und	Käse	überbacken
•	 “Hawaii”	mit	Schinken	und	Ananas	

Rindfleischspezialitäten
•	 Rinderrouladen,	lecker	gefüllt
•	 Burgunderbraten
	 mit	feiner	Rotweinsoße
•	 Rinderspickbraten	in	kräftiger	Soße
•	 Sauerbraten	“Hausmannskost”
•	 gekochte	Rinderzunge
	 in	Madeirasoße
•	 gekochtes	Rindfleisch	auf	Wunsch
	 mit	warmer	Meerrettichsoße
•	 Rouladenpfanne	mit	pikanter	Soße
•	 Rotweinfleisch,
	 leckere	Rindspfanne	mit	Zwiebeln
•	 Roastbeef,	rosa	gebraten
	 auf	Wunsch	mit	Senfsoße
•	 Rinderfilet	„Wellington“
	 mit	frischen	Champignons	und	Zwiebeln

Mit Hack auf Zack
•	 Frikadellen	mit	verschiedenen	Soßen
•	 Hackis,	Zigeunerhackis	oder	Jägerhackis
•	 Minifrikadellen		
•	 Orscholzer	Schinkenröllchen
	 in	Tomatensoße		
•	 gefüllte	Paprika
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Zarte 

Kalbfleischvarianten
•	 Kalbsbraten	

	 in	Champignon-	oder	Pfefferrahm

•	 Kalbsbraten	“Orloff”

	 mit	Schinken	und	Käse

•	 gefüllte	Kalbsbrust

•	 Züricher	Kalbsgeschnetzeltes

•	 Osso	bucco,	geschmorte	Kalbshaxe	

•	 Kalbsschnitzel	mit	Salbeisoße

Pute und mehr ...
•	 Putengeschnetzeltes	in	Käsesahne-

	 oder	Curry-Ananas-Soße

•	 gefüllter	Putenrollbraten	mit	Käsesahnesoße

•	 Putenschnitzel,	paniert

•	 Putenröllchen	„Gärtnerin“

•	 Putensteak	“Tomate	Mozzarella”

•	 Hähnchenbrust	in	Tomatensoße

•	 Hähnchenbrust

	 in	Rahmsoße	mit	Backpflaumen

•	 Hähnchenschenkel

•	 Hühnerfrikassee,	

	 auf	Wunsch	mit	Pastetchen

•	 Gänsekeule

Vom Fisch und Meer
•	 feiner	Salm	in	Champagnerrahm

•	 Paella,	ein	Gefühl	wie	Urlaub

•	 Lachslasagne	mit	Spinat

•	 Seelachs	in	Kräutersoße

•	 ganzer	Salm	-	gedünstet

Wildspezialitäten	

Saisonpreis 

•	 Kaninchenkeule	in	Rotweinsoße	

•	 Hirschgulasch	

•	 Lammkeule	„Provencale“

Beilagen zur Auswahl 
•	 Kartoffelgratin

•	 Schlemmerkartoffeln

•	 Rosmarinkartoffeln

•	 Folienkartoffeln	mit	Dip

•	 Kartoffelstampf

•	 Salzkartoffeln

•	 Semmelknödel

•	 Kartoffelklöße

•	 Petersilienkartoffeln

•	 Butterreis

•	 Spätzle

•	 Butternudeln

•	 Kartoffel-Gemüsegratin

•	 Sahne-Lauch-Kartoffeln

Aus der Gemüseküche
•	 Spargel	mit	Hollandaise	

•	 Kaisergemüse	

	 (Blumenkohl,	Brokkoli	und	Fingermöhrchen)	

•	 Leibziger	Allerlei	

•	 Buttererbsen	mit	Möhrchen	

•	 Gemüsegratin	

•	 Bohnenröllchen		

•	 Apfelrotkraut	

•	 Sauerkraut	“Hausfrauen	Art”	

•	 dicke	Bohnen	in	Dürrfleisch-Zwiebelsoße	

•	 Gemüselasagne	

•	 Blumenkohl	mit	Hollandaise	

Feine Soßen
•	 Champignonrahm-,	Pfefferrahmsoße

•	 Käserahmsoße

•	 Meerrettichsoße,	Gorgonzolasoße

•	 Tomatensoße

•	 Hollandaise,	Bernaise

•	 Jäger-,	Zigeunersoße

•	 Bolognesesoße

•	 braune	Bratensoße

•	 Dürrfleisch-Zwiebelsoße
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Für den 
Suppenkasper
•	 Spargelcremesuppe
•	 Kartoffelrahmsuppe
•	 Rindfleischsuppe	mit	Markklößchen
•	 Erbseneintopf,	Linseneintopf
•	 würzige	Gulaschsuppe,	“die	Berühmte”
•	 Brokkoli-,	Blumenkohlcremesuppe
•	 Elsässer	Käsesuppe	mit	Lauch	und	Hack
•	 Gemüsesuppe

Aufläufe
•	 Lasagne
•	 Nudelauflauf	mit	Schinken	und	Käse
	 oder	vegetarisch
•	 Griechischer	Hackfleischauflauf
	 mit	Schafskäse
•	 Tortellini-Käseauflauf
•	 Kartoffel-Lauchauflauf	mit	Hack

Für den Vegetarier
•	 Exotische	Reispfanne	mit	Pfirsich,	Ananas,	
	 Paprika,	Curry
•	 Lauchtorte
•	 Gemüselasagne
•	 gefüllte	Pfannkuchen
	 -	mit	Champignon	in	Kräutersoße
	 -	mit	Lachs	und	Spinat
	 -	mit	Gemüse,	Feta	und	Tomatensoße
•	 Zucchinitaler

Rustikales
•	 gegrillte	Haxen
•	 Hackbraten
•	 Pizzafleischkäse
•	 Zwiebelfleischkäse
•	 Chili	con	carne
•	 Lyonerpfanne	mit	Kartoffeln,
	 Paprika	und	Zwiebeln
•	 Schinkentorte,	immer	lecker
•	 Spanferkel
•	 Fleischkäse
•	 Minihaxen
•	 Spareribs

Schlachtplatte => fragen Sie uns!

Zum kalten Buffet!
Feinste 
Fischspezialitäten
•	 Räucherlachs
•	 Lachspralinen
•	 Lachsspinatröllchen
•	 geräucherte	Forellen
•	 Makrelenfilet,	verschiedene	Würzungen
•	 Krabben,	natur	oder	in	Cocktailsoße
•	 Gambas	in	Knoblauchöl
•	 Meeresfrüchtepastete
•	 gedünsteter	Salm,	ganz,	am	Stück
Lust	auf	Sushi?	Fragen	Sie	uns!

Kalte
Fleischspezialitäten
•	 gegrillter	Schweinebraten
•	 Kasseler
•	 Kräuternuss,	Putenbraten
•	 gegrilltes	Roastbeef
•	 feiner	Lachsschinken
•	 Orscholzer	Kochschinken
•	 gekochte	Hamm
•	 Orscholzer	Landschinken
•	 Minifrikadellen
•	 Hähnchenschenkel
•	 Rieslingpastete
•	 Cocktailwürstchen
•	 Filetmedaillons
•	 Putenmedaillons	mit	Mandeln
•	 Wildpastete
•	 Schinken-Käse-Pastete
•	 Vitello	tonnato,	
	 gekochtes	Kalbfleisch	in	Thunfischsoße

Soßen und Dips
•	 Meerrettichsoße	 •	 Preiselbeersahne	
•	 Knoblauchsoße	 •	 Remouladensoße	
•	 Cocktailsoße	 •	 Kräuterdip	
•	 Griebenschmalz	 •	 Kräuterbutter	
•	 Knoblauchbutter	 •	 Joghurtdressing	
•	 Vinaigrette	 •	 French	Dressing	
•	 Tzatziki	 •	 Paprika-Dip
•	 Tomate-Basilikum-Dip	 •	 Schinkendip
•	 Knobidip	 •	 Zucchinidip

•	 Curry-Ananasdip
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Frisch und knackig
•	 Kartoffelsalat	mit	oder	ohne	Mayo
•	 Waldorfsalat
•	 Paprikasalat
•	 Lauchsalat
•	 Rindfleischsalat
•	 Farmersalat
•	 Schichtsalat
•	 Nudelsalat
•	 Reissalat
•	 Möhrensalat
•	 Selleriesalat
•	 Krautsalat
•	 Geflügelsalat
•	 Bohnensalat
•	 Eiersalat
•	 Hirtensalat	mit	Schafskäse
•	 Tortellinisalat
•	 Thunfischsalat
•	 Krabbencocktail
•	 Tomaten-Mozzarella	mit	Balsamicodressing
•	 grüner	Salat	der	Saison	mit	Dressing	nach	Wunsch.
	 Zum	grünen	Salat	reichen	wir	nach	Wunsch:
	 geröstete	Pinienkerne,	Croûtons,
	 Champignonscheiben,	Radieschen

Gefülltes
•	 gefüllte	Champignons	mit	Knoblauchsoße	
•	 gefüllte	Eier	mit	Eicreme
•	 gefüllte	Tomaten	mit	Fleischsalat	

... was Feines zum Dessert
•	 frischer,	hausgemachter	Obstsalat	
•	 Mousse	au	chocolat	
•	 Mousse	au	vanille	
•	 Ananascreme	
•	 Tiramisu	
•	 Quark-Creme-Mandarin	
•	 Sommertraum	mit	Mohrenköpfen	und	roter	Grüze	
•	 Himbeertiramisu	
•	 Erdbeer-Mascarponecreme
•	 Moccacreme
•	 Limettencreme
•	 Herrencreme
auf	Wunsch	in	Gläschen	

... Käse schließt den Magen
International	gemischte	Spezialitäten	aus	unserer	Käsetheke.

Haben	Sie	einen	speziellen	Wunsch?

Brotspezialitäten
Flûtes,	Zwiebelflûtes,	Roggenflûtes,	

Partyweck,	Partyrad,

gemischter	Brotkorb	mit	Weißbrot,	

Roggenbrot,	Vollkornbrot,	

Laugenbrezeln	und	Laugenstangen

Häppchen €/Stck

	 Flûtesscheiben	oder	halbe	Brotscheiben

	 nach	Wunsch	belegt	mit

•	 Räucherlachs	 1,90

•	 Räucherforelle	 1,90

•	 Krabben	 1,90

•	 Orscholzer	Kochschinken	 1,30

•	 Landschinken	 1,30

•	 Schweinebraten	 1,30

•	 Ardenner	 1,30

•	 Hackbraten	 1,20

•	 Gouda	 1,20

•	 Camembert	 1,50

	 oder	ganz	nach	Wunsch	gemischt,	

	 lecker	dekoriert!

Natürlich	liefern	wir	auch	kleine	Canapés	oder

belegte	halbe	Brötchen!
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Unsere Buffetvorschläge
Rustikales Buffet
  17,00 €/Person
•	 Orscholzer	Koch-	und	Landschinken
•	 Blutwurst,	Leberwurst
•	 Sülze,	Lyoner,	Rohesser
•	 Minifrikadellen
•	 Bauernpate
•	 Landsalami
----------------------------------------------------------------------
•	 warmer	Hackbraten,	Grillschinken
•	 Kartoffelgratin
----------------------------------------------------------------------
•	 Kartoffelsalat,	Krautsalat,	Möhrensalat
•	 Bohnensalat
----------------------------------------------------------------------
•	 Remouladensoße,	Knoblauchsoße
•	 Griebenschmalz
----------------------------------------------------------------------
•	 gemischtes	Käsebrett	mit	Flûtes	und	Kornbrot

Klassisches Kaltes Buffet
  22,50 €/Person
•	 feiner	Räucherlachs,	Räucherforelle
	 mit	Meerrettichsoße
----------------------------------------------------------------------
•	 Lachsröllchen	mit	Spinat
----------------------------------------------------------------------
•	 Spargelröllchen,	roher	Landschinken	mit	Melone,		

gekochte	Hamm	mit	Remouladensoße
----------------------------------------------------------------------
•	 gemischte	Fleischplatte	mit
	 Roastbeef,	Braten,	Kasseler,	Grillnuss
•	 Medaillonplatte	mit	Pute,	Schweinefilet
----------------------------------------------------------------------
•	 Minifrikadellen
----------------------------------------------------------------------
•	 Lauchsalat,	Möhrensalat,	Krautsalat
•	 Kartoffelsalat,	Rindfleischsalat
•	 Knoblauchsoße
----------------------------------------------------------------------
•	 gemischte	Käsespezialitäten
•	 Flûtes	und	Partyrad

Italienisches Buffet
  29,50 €/Person
•	 Parmaschinken	mit	Melone
•	 marinierte	Champignon,	Paprika
•	 Zucchini,	Oliven
•	 Vitello	tonnato	(Kalbfleisch	in	Thunfischsoße)
•	 Tomaten-Mozzarella	mit	Dressing
•	 Pizzaröllchen
----------------------------------------------------------------------
heiß
•	 italienisches	Feinschmeckerfilet	auf
	 Gemüsebett
•	 Osso	Bucco	(geschmorte	Kalbshaxe)
	 oder	kleine	Kalbschnitzel
•	 bunte	Nudeln
•	 Rosmarinkartoffeln
----------------------------------------------------------------------
•	 gemischte,	frische	Salate	mit	Radicchio,	Frisée,
•	 Lollo	Rosso,	Cherrytomaten
----------------------------------------------------------------------
•	 Moccacreme,	Tiramisu
----------------------------------------------------------------------
•	 Käsespezialitäten	mit	Flûtes

Delikatessbuffet 
  28,50 €/Person
•	 gemischte	Fischplatte	mit	Räucherlachs,	
	 Räucherforelle,	Makrelenfilet,	Lachsröllchen,	Gambas	

in	Knoblauchöl,	Krabben	mit	Meerrettichsoße	und	
Cocktailsoße

----------------------------------------------------------------------
•	 Spargelröllchen	mit	Orscholzer	Kochschinken,		

roher	Landschinken
•	 gekochte	Hamm	mit	Remouladensoße
----------------------------------------------------------------------
heiß
•	 feiner	Burgunderbraten
•	 gefülltes	Schweinefilet	in	Champignonsahne
•	 Putenmedaillons	in	Curry-Ananas-Soße
•	 Schlemmerkartoffeln,	Gratin
•	 Spätzle
•	 Bohnenröllchen
•	 Kaisergemüse
----------------------------------------------------------------------
•	 Rohkostsalat	nach	Wahl
----------------------------------------------------------------------
•	 Internationale	Käsespezialitäten	mit
	 Früchten
----------------------------------------------------------------------
•	 gemischte	Flûtes,	Partyrad
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Nostalgie Buffet 25,00 €/Person

•	 kräftige	Rindfleischsuppe	mit	Markklößchen

----------------------------------------------------------------------

•	 gekochtes	Rindfleisch	mit	Remouladensoße

•	 Selleriesalat,	Bohnensalat	u.	Möhrensalat

----------------------------------------------------------------------

•	 Spießbraten	mit	brauner	Zwiebelsoße

•	 Petersilienkartoffeln,	Semmelknödel

•	 Erbsen	u.	Möhrchen,	Rotkraut

----------------------------------------------------------------------

•	 Herrencreme,	hausgemachter	Obstsalat

•	 gemischte	Brotspezialitäten

Delikatessplatte
2 - 6 Personen  				17,50 €/Person

•	 mit	feinen	Fischspezialitäten,	Braten,	Schinken	und	ge-

mischtem	 Käse,	 mit	 Minifrikadellen,	 Meerrettich-	 und	

Knoblauchsoße	

	 Alles	auf	einer	Platte	mit	leckerer	Dekoration.

Saarländisch....
einfach gudd gess! 22,00 €/Person						

•	 Rustikale	Hausmacher	Spezialitäten	mit	Senf	

----------------------------------------------------------------------

•	 verschiedene	Schinkenspezialitäten

	 mit	Remouladensoße

----------------------------------------------------------------------

•	 Rohesser,	Lyoner,	Minifrikadellen

	 	mit	Knoblauchsoße

----------------------------------------------------------------------

•	 Dippenlappes	mit	Apfelmus

	 oder

•	 gefüllte	Klöße	mit	Speckrahmsoße

•	 Orscholzer	Grillschinken	mit	Lauch	u.	Zwiebeln

	 oder

•	 Lyonerpfanne	

•	 Rahmkartoffeln

•	 Dicke	Bohnen

----------------------------------------------------------------------

•	 bunte	Salatauswahl

•	 gemischtes	Käsebrett	mit	Flûtes	und	Bauernbrot

Mexikanisches Buffet 13,00 €/Person

•	 Tortillas

•	 Putengeschnetzeltes

•	 Rindergeschnetzeltes

--------------------------------------------------------------------

•	 Salat

•	 Tomate

•	 Zwiebel

•	 Guacamole

•	 Limette

•	 	Chillipulver

•	 Japalenos

•	 Mais

•	 rote	Bohnen

•	 Knoblauchsoße

•	 Creme	fraiche

•	 	Käse	gerieben

----------------------------------------------------------------------

•	 Chilli-Dip

Burger Buffet 9,00 €/Person

•	 Burger-Frikadellen	(2	St./P.)

----------------------------------------------------------------------

•	 Burgerbrötchen	spezial	vom	Bäcker	Sünnen

----------------------------------------------------------------------

•	 Zwiebeln

•	 Salat

•	 Tomate

•	 Gurken

•	 Ketchup

•	 Senf

•	 Mayo

•	 Knoblauchsoße

----------------------------------------------------------------------

•	 Käsescheiben

•	 Bacon
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Westernbüffet 27,90 €/Person
•	 „Toter	Fisch“
	 Räucherforelle	 und	 geräucherte	 Makrelenfilets	 mit	

Meerrettichsoße
--------------------------------------------------------------------
•	 Little	Jo’s	Schinkenröllchen	mit
	 Remouladensoße,
•	 Cowboy-Schinken	mit	Melone
--------------------------------------------------------------------
•	 Porky	Peppers,	feurige	Minifrikadellen
	 mit	Knoblauchsoße
--------------------------------------------------------------------
•	 Buffalosteaks,	Schweinehalsscheiben	in	Westernsoße
•	 Putensteak	Ponderosa	in	Curry-Ananassoße
•	 Honey-Smoke	Ribs,	marinierte
	 herzhafte	Rippchen
•	 Oklahoma	Pfanne,
	 feines	Rindergeschnetzeltes
•	 Folienkartoffeln	mit	Kräuterdip
•	 Schlemmerkartoffeln	in	Sahnesoße
--------------------------------------------------------------------
•	 gemischte	Salate	nach	Wahl
--------------------------------------------------------------------
•	 Herrencreme,	
•	 Ananascreme
--------------------------------------------------------------------
•	 gemischtes	Käsebrett
•	 Brot

......... zum guten Schluss
Liköre	von	unserem	Simonshof.

								Schnäpse	und	Liköre	vom	Oberwiesenhof	

																	Brennerei	Thomas	Streit,	Wellingen.

......... auch im Laden zum Verkauf

Preise bei Büffets 
ab 20 Personen (bis 20 km)

Natürlich liefern wir Ihnen auch kleinere Büffets 

gegen einen geringen Aufpreis.

Bei	 unseren	 Büffetvorschlägen	 beinhaltet	 der	 Preis	 Anliefe-

rung	und	Aufbau	des	Büffets	mit	den	entsprechenden	Warm-

haltegeräten.

Sie suchen Räumlichkeiten für Ihr Fest?
Wir helfen Ihnen gerne weiter!

Geschirr, Dekoration, Servicekräfte ....

wenn	Sie	noch	Fragen	haben	-	wir	beraten	Sie	gerne!

Des	 Weiteren	 können	 wir	 Ihnen	 auch	 Grill-Hütten,	 Grill-

Plätze,	Zeltverleih	etc.	empfehlen	und	vermitteln.

Weingut	Karl	Petgen
Martinusstr.	12	|	66706	Nennig

06866/239	|	www.Karl-Petgen.de

Fam.	Petgen	betreibt	seit	1720	Weinbau.	Traditon	in	der	

Familie,	gepaart	mit	modernster	Keltertechnik,	führt	zu	

Spitzenweinen,	z.B.	grauer	Burgunder

Weingut	Neusius,	Wehr
mit	Straußwirtschaft

Zum	Moselufer	2	|	54439	Wehr

06583/425

www.weingut-neusius.wehr-mosel.com

Oberwiesenhof
Brennerei	Thomas	Streit

Oberwiesenhof	1	|	66663	Merzig-Wellingen
06869/401	|	www.oberwiesenhof-brennerei.de

Likör	und	Schnaps
	-	Produkte	finden	Sie	auch	bei	uns	im	Laden	-
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Auch an die Kinder gedacht? 
•	 Bis zu 6 Jahren brauchen Sie die Kinder 

 nicht unbedingt mitzurechnen.

---------------------------------------------------------------------

•	 Von 6 bis 12 –14 Jahre kann man

 zwei Kinder als einen Erwachsenen rechnen.

---------------------------------------------------------------------

•	 Oder man bietet speziell für die Kinder

 (wenn eine große Anzahl mit eingeladen 

wurde), Gerichte an, die garantiert ankom-

men:

---------------------------------------------------------------------

•	 Spaghetti	oder	Nudeln	mit	Bolognese

•	 Tortellini	mit	Schinkensahnesoße

•	 Minifrikadellen	mit	Knoblauchsoße

•	 Currywurst

•	 .........	oder	Sie	haben	eine	andere	Idee	?

Lust auf Grillen 

... oder lieber Fingerfood ?
Fragen Sie nach unseren Flyern

für Grill-Party

              und Fingerfood-Büffet.

---------------------------------------------------------------------

•	 Auf	Ihren	Wunsch,	ändern	wir	gerne	die	Büffetkomposi-

tionen	 oder	 tauschen	 unsere	 Spezialitäten	 untereinan-

der	aus.

•	 Fragen	 Sie	 uns,	 wir	 helfen	 Ihnen	 gerne	 und	 erstellen	

Ihnen	ein	individuelles	Angebot.

---------------------------------------------------------------------

•	 Es	gilt	ausschließlich	unsere	aktuelle	Preisliste.	

•	 Alle	bisherigen	Preislisten	verlieren	hiermit	ihre	Gültig-

keit.	

•	 Vertragsgrundlage	 sind	 unsere	 Allgemeinen	 Geschäfts-

bedingungen.

---------------------------------------------------------------------

•	 Alle	Preise	enthalten	die	gesetzliche	MwSt.

gültig ab 6/2019
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Die vielseitige Gastronomie in Orscholz

Unser	 Bistro	 bietet	 täglich	 wechselnden	 Mittags-	
tisch	und	 lädt	 ein	zum	gemütlichen	Verweilen	bei	 le-
ckeren	Gerichten	und	gepflegten	Getränken.
Alle	Gerichte	auch	zum	Mitnehmen!
Wir	 beliefern	 Sie	 auch	 täglich	 mit	 warmem	 Mittag-	
essen.

Unsere Restaurantetage ...

...	im	Obergeschoss	bietet	Bewirtungsmöglichkeiten	bis	
35	Personen,		für	Familienfeiern	jeder	Art,	Kaffeetafeln	
nach	Trauerfeier	sowie	Vereinsfeiern.
Diese	Bewirtung	betreiben	wir	 für	Sie	mit	komplettem	
Service	oder	einem	Teilservice,	ganz	nach	Ihren	Wün-
schen	....
Informationen	 hierzu	 erhalten	 Sie	 bei	 Anfrage	 von	
Frau	Wagner.

Metzgerei Follmann
Inhaberin: Marion Wagner
seit 1910 im Dienste des Kunden
Partyservice

Wir	sind	eine	aufgeschlossene	Metzgerei	mit	Familien-
tradition	seit	1910.
Unsere	 Schinken-	 und	 Wurstspezialitäten	 stellen	 wir	
fast	alle	selbst	her.
Betriebliche	 Eigenkontrolle,	 freiwillige	 Untersu-
chungen	 durch	 das	 Koeter-Institut	 und	 Auszeich-
nungen	 durch	 das	 CMA-Gütezeichen	 sichern	 unseren	
Qualitätsstandard.
Die	 Zufriedenheit	 unserer	 Kunden	 liegt	 uns	 sehr	 am	
Herzen.
Schauen	Sie	doch	mal	bei	uns	vorbei,	wir	arbeiten	ger-
ne	für	Sie.

Saarburger	Str.	47-49	•	 66693	Mettlach-Orscholz
Telefon:	0	68	65	/			2	40	•	Telefax:	0	68	65	/	12	40

Unser	Rind-	und	Schweinefleisch	 beziehen	 wir	natür-
lich	von	unserem	Simonshof!

Gut, dass wir wissen
wo’s herkommt!

Simonshof - Franz-Josef Wagner
Unser	Simonshof	liegt	in	Gronig	im	Landkreis	St.	Wen-
del.
Landwirtschaft	beinhaltet	bei	uns:
-	 natürlicher	Ackerbau
-	 natürliche	Schweinehaltung
-	 natürliche	Rinderhaltung
-	 Likörherstellung.
Wir	 achten	 aus	 eigenem	 Interesse	 auf	 eigenen	 Anbau	
von	Futtermitteln	und	artgerechte	Tierhaltung.

Theleyer	Straße	19	•	66649	Gronig
Telefon:	0	68	54	/	10	11

Wir über uns
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Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag  10.00 - 15.00 Uhr
Samstag    10.00 - 14.30 Uhr

Tel. 06865/1850077

m.wagner@follmann-orscholz.de
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